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Les risques lies a la
restauration

O Les risques alimentaires

Ils sont connus et doivent €tre limités par la méthode dite
HACCP.

O Les autres risques

Les contrats de maintenance dans le service cuisine.
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Les nouvelles normes des
services de lingerie
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Le risque medico social

Les décrets de 1999, les connaitre, les comprendre

La dimension sanitaire de I’action des personnels
qualifiés

Existence du projet de soins et insertion de ces
€x1gences en son sein
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Le risque medico social

La lutte contre la douleur
Le dossier de soins et médical
La lutte contre les escarres

Les actions régulieres contre la dénutrition, la
deshydratation
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Le risque incendie

O 1l faut recourir a un expert.

le recours
a des
Organismes
extérieurs

Les solutions

le recours
commun a
plusieurs
Etablissements
d’un
ERP let 2

Gérard Brami 10/06/16



Une parenthese : la determination des risques
mediatisés le plus frequemment
A I’hopital, ils sont au nombre de 3 :
A. Les risques li€s a la structure : I’incendie...
B. Les risques li€s au personnel : la contamination

C. Les risques li¢s a I’¢thique : la maltraitance, les
manquements graves aux pratiques ¢thiques.. ..

Ren¢ Amalberti, docteur Marie-Laure Pibarot « La sécurité du patient revisité avec un
regard systémique », Gestions hospitalicres, janvier 2003, p.19
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Le risque d’'epidemie

[l est avant tout a mettre en place par les
ctablissements hospitaliers.

Les EHPAD peuvent étre réquisitionnés dans le cas
d’extréme urgence.
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